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Unita Conoscenze Competenze
Didattica
Indusiria Laraccolta del latte Conoscere tutte le fasi di lavorazione e di conservazione dell'alimento.
; .| Composizione chimica del latte. Comprendere I'importanza delle condizioni igieniche durante la produzione nella
Alimentare: | proprieta fisiche A
TratF:amenti nell'Industria: Scrematura salvaguardia delle proprieta nutrizionali.
Il Latte Trattamenti Termici Comprgndere l'importanza dei controlli di qualita e igienico-sanitari durante le fasi della
Controlli igienico-sanitari lavorazione.
Confezionamento
Etichetta
Visitaallo stabilimento della Mila
2.1 Materiali | | metalli eleleghe : produzione Essere in grado di utilizzare le conoscenze per comprendere le proprieta chimiche e i
I Materiali :

proprieta chimiche.
Le Materie Plastiche : produzione
i principali polimeri
proprieta

processi di produzione dei materiali

3.Gli Equilibri

ambientali: il

lago

Struttura molecolare e proprieta dell'acqua.

Caratteristiche chimico-fisiche delle acque di un lago.

Classificazione dei laghi in base alla loro origine
Proprieta termiche dei laghi(Stratificazioni termiche ,
circolazione delle acque dei laghi).

Classificazione dei laghi in base ai livelli di trofia .
Parametri abiotici e biotici dell'ecosistema lago.
Qualita delle acque per la balneazione.

Visita al laboratorio Biologico di Laives

Esperienze sul campo: il lago di Caldaro

il lago di Tovel

Attraverso lo studio dell'ambiente lago, comprendere 1'importanza della tutela dei delicati
equilibri naturali. La necessita a questo scopo di monitorare parametri che permettono la
valutazione dello “stato di salute” del lago e da un punto di vista sanitario della
balneabilita.




Per questa classe ¢ a disposizione il corso Chimica e Tecnologie applicate 2C-2D ITI caricato su una piattaforma di e-learning all'indirizzo
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